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Государственное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа № 96 

Калининского района Санкт-Петербурга 
2021 - 2022 учебный год 

АКТ № 1 
проверки школьной столовой Советом по питанию ГБОУ СОШ № 96 

от «19» октября 2021 года 
Комиссия в составе: 

Малиновская Ю.В. - директор школы, 
Решеткина А. П. - организатор питания, 
Антрушина С.В. - медицинская сестра, 
Семенова Т. А. - родитель, 
Чайка Е.Е.. - родитель, 
Красильникова К. А. -родитель. 
&Q(?//Ot>(2  Ж Р- -/ZOJavnеж 

составили настоящий акт в том, что «19» октября 2021 года была проведена проверка 
организации питания обучающихся по плану: 

- организация питания; 
- качество питания, меню; 
- соблюдение санитарных норм и гигиенических требований в обеденном зале. 

В ходе проверки выявлено: 
И Г.  IH Т(МОГ , . !! 

1. Питание организовано в соответствии с утвержденным графиком питания учащихся в 2021 
- 2022 уч году. График составлен с учетом санитарной обработки зала между приемами 
пищи учащимися с учетом требований по нераспространению короновирусной инфекции. . 
Перед входом в столовую установлено 6 раковин для мытья рук (в наличии жидкое мыло, 
бумажные полотенца, горячая вода). Перед входом в столовую в наличии локтевой 
санитайзер с дезинфицирующим средством.. На момент проверки в обеденном зале чисто. 
Во время приёма пищи посадочных мест и посуды имеется в достаточном количестве. 

2. Дети имеют постоянный доступ к чистой питьевой воде. В столовой стоит кулер с питьевой 
водой. 

3. В буфете и на раздаче работают терминалы для оплаты питания. 
4. Школьной столовой на этот день были предложены следующие меню: 

Меню для младших классов - завтрак (питаются все -учащиеся 1-4 классов): 
tf(iLUL,  pL/ei6#tZ.  t Чтимой  > Заидм, чш/  с &?2?а/7с\гс. 

Меню для младших классов - обед (для льготных категорий): 
fa  дат и? tcg'tzatfrtCu  /сСги/С'аг.еьп  с С р / г ? • 
/ссииб  *г&с -х 'е^с?, ^d/7?Cr/  'tc^myjz 
Меню 5-11 классы - обед (льготные категории): 
Ltic/frm  U?  fffrliuufls  jt~{-t/7i/(:/72i>K  fr/rt  fC<P'T7.  Q Г  fit  йО]и 
rauid  atfetfr?  . ^ с с /,  tc\ t//?c//7,  . 
Меню  комплексного рациона: 
Обед •?/О  _руб -

ubVevaic-  ш с&аш. са/и/етг/,  < > 
М'/пС///.  srucf.  frtiJfoaa)  ' ' 

Обед 'UO 

Г(Ч//(-/оЛ7Уг  . W/rt  ret/7/7?  У  Гг£  . JC('/77trt/77г/  6/j 

1 I  \ IV.!-  . '« ~ «М.Ц.-  I.-  I 
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Полдник 85 руб.: 
ЗСс/СцЖд.  //  UlrtfP  tZitcf^  Cits  (rttfeOUtifiO  /77сф/77иг-'сУ, 

ри& 4r/r?mpU(Pu.  . 'e-Gts)  ^ У 
В целом столовая работает с 12-дневным цикличным меню. 

5. Члены комиссии сняли пробу со следующих блюд: 
•&Ге£/>тсги/,  /rc/77i/'c/?m  u-j ttit'u/-*  су /г/а^су7? 

6. В буфете предложено меню свободного выбора. 
CtiacUU.  Sl/i/i?  *С6/.  У^Ш/КУУ. 

(ГС*£Г10Н7М<-Л  ' / 7 7 ^ 

7. Так же в буфете были представлены на витрине все образцы порций по всем меню. 
8. Для обеззараживания поверхностей столов, плит и др. используется ля ооеззараживания поверхностей с 

О, У  </с  УУУУГЛ  y/ifp. 

9. Столовой ежедневно берутся суточные пробы (они находились в подписанных банках в 
холодильнике). 

10. Выпуск готовой продукции и качество завозимых продуктов питания контролируется 
заведующей столовой и медицинским работником школы, проводится бракераж готовой 
продукции. Продуктов с просроченным сроком реализации не выявлено. В школьной 
столовой ведутся все журналы, установленные санитарными нормами и правилами. 

Выводы: 

1. Считать работу по организации ,-, питания 
(-Cffl//7ZCU£H'&if  4 6 tUC/  УцУг'&г/  /УС  гУУеС/ГсСг'й^' 

nUtltU  t/ncarta/.  ^ J ^ 

Члены комиссии: 
Малиновская Ю.В. 

Медведева И.А. J / ^ 

Антрушина С.В. 

ту -(?.  JgfcJ,. 
С актом ознакомлень! 
Зав производством 

Повар 

Решеткина А. П. L, k\\l с j 

Семенова Т. А. 2 

Чайка Е.Е. 

ГШ. 

ъ (Е.Ю. Пережогина) 

Красильникова К.А. 

(Дунаева М.Г.) Кухонные работники ДсМ-Ш 



Государственное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа № 96 
Калининского района Санкт-Петербурга 

2021 - 2022 учебный год 

АКТ № 2 
проверки школьной столовой Советом по питанию ГБОУ СОШ № 96 

от «21» декабря 2021 года 
Комиссия в составе: 

Малиновская Ю.В. - директор школы, 
Решеткина А. П. - организатор питания, 
Антрушина С.В. - медицинская сестра, 
Семенова Т.А. - родитель, 
Красильникова К. А. -родитель. 

составили настоящий акт в том, что «21» декабря 2021 года была проведена проверка 
организации питания обучающихся по плану: 

- организация питания; 
- качество питания, меню; 
- соблюдение санитарных норм и гигиенических требований в обеденном зале. 

В ходе проверки выявлено: 

1. Питание организовано в соответствии с утвержденным графиком питания учащихся в 2021 
- 2022 уч году. График составлен с учетом санитарной обработки зала между приемами 
пищи учащимися с учетом требований по нераспространению короновирусной инфекции. . 
Перед входом в столовую установлено 6 раковин для мытья рук (в наличии жидкое мыло, 
бумажные полотенца, горячая вода). Перед входом в столовую в наличии локтевой 
санитайзер с дезинфицирующим средством.. На момент проверки в обеденном зале чисто. 
Во время приёма пищи посадочных мест и посуды имеется в достаточном количестве. 

2. Дети имеют постоянный доступ к чистой питьевой воде. В столовой стоит кулер с питьевой 
водой. 

3. В буфете и на раздаче работают терминалы для оплаты питания. 
4. Школьной столовой на этот день были предложены следующие меню в Приложении 

Меню для младших классов - завтрак (питаются все учащиеся 1-4 классов): 
В целом столовая работает с 12-дневным цикличным меню. 

5. Члены комиссии сняли пробу со следующих блюд: 

6. В буфете предложено меню свободного выбора. 
/ ^ A Z f e .  ^/Л&Ъ/гбг  . , /г  ^ 

7. Так же в буфете были представлены на витрине все образцы порций по всем меню. 
8. Для обеззараживания поверхностей столов, плит и др. используется 

£7  f  У*  //^sTfJ/sS  j 
~7 



< 

9. Столовой ежедневно берутся суточные пробы (они находились в подписанных банках в 
холодильнике). 

10. Выпуск готовой продукции и качество завозимых продуктов питания контролируется 
заведующей столовой и медицинским работником школы, проводится бракераж готовой 
продукции. Продуктов с просроченным сроком реализации не выявлено. В школьной 
столовой ведутся все журналы, установленные санитарными нормами и правилами. 

11. -

; 
/ / 

Выводы: 

1. Считать г работу по организации питания 

ыр&ь/М  ^ г ^ ^ ^ 

Решеткина А. П. Красильникова К.А. 

Семенова 

С актом ознакомлены п 
Зав производством ..'.у (Е.Ю. Пережогина) 

Повар /7>, ^ " ' (Дунаева М.Г.) Кухонные работники 

Члены комиссии: 
Малиновская Ю.В. 

Медведева И.А. 

Антрушина С.В. 
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Государственное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя общеобразовательная школа № 96 
Калининского района Санкт-Петербурга 

2021 - 2 0 2 2 учебный год 

АКТ № 3 
проверки школьной столовой Советом но питанию ГБОУ СОШ № 96 

от «12» апреля 2022 года 
Комиссия в составе: 

Малиновская Ю.В. - директор школы, 
Решеткина А. П. - организатор питания, 
Антрушина С.В. - медицинская сестра, 
Семенова Т.А. - родитель, 
Красильникова К. А. -родитель 
Чайка Е.Е. - родитель 
<• iiLQfo&e^U,  U  .tf 

i/ ' 

составили настоящий акт в том, что «12» апреля 2022 года в 12:00 была проведена проверка 
организации питания обучающихся по плану: 

- Оборудование обеденного зала мебелью, ее санитарное состояние; 
- Осмотр технологического и холодильного оборудования; 
- Хранение столового и кухонного инвентаря, маркировка посуды и инвентаря; 
- Наличие и использование моющих и дезинфицирующих средств; 
- Наличие инструкций о правилах мытья посуды, инвентаря, оборудования, обработки яиц, 

пакетов и баночек 
- Соблюдение правил мытья и сушки посуды; 
- Меню на день; 
- Наличие и хранение суточных проб; 
- Наличие и ведение журналов учетной документации; 
- Соблюдение правил личной гигиены работниками столовой; 
- Качество мытья посуды; 
- Работа и ассортимент буфета; 
- Соблюдение правил по охране труда, пожарной и электробезопасности, 

противоэиидемиологических мер; 
- Организация питания учащихся, дежурство в столовой. 

В ходе проверки выявлено: 
- Состояние обеденного зала: /р / ' с— 
cAtefse/4  fay  £ефе/гглс&  & рсгЪ с? ££>£/тг<с*2&г£гг 
- Состояние столобогсги кухонного оборудования, количество столового, кухонного 
оборудования и инвентаря 
- Технологическое оборудование для приготовления пищи 
^a/^n^et-,  & иаг tc^rnc^/s^/ 
- Столовый инвентарь р 

-Имеются инструкции по разведению моющих и дезинфицирующих средств, по обработке яиц и 
др. 
- Имёется примерное 12 -дневное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый 
день заверено директором школы и вывешено в обеденном зале. Комиссия изучила меню на день 
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Рекомендации: 1 дацн н . .о _ , 
еагелг^/^ 

Члены Совета по питанию: 

Решеткина А. П. о tl^A.' 

Медведева И.А. 

Семенова Т.А. 

Чайка Е.Е.. 

Малиновская Ю.В. 

с С/мм-ш^ел-ал-

Кухонные работники 
//J, 

С акто^ознакомлены: / 

Зав производством ( ) 

— f  ^ (Дунаева М.И.) 
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